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Kulinarika, kulinarični turizem, gastronomija, hedonizem, »slow food«, najboljše restavracije ...
Danes je to tema, ki jo lahko spremljamo povsod. Ljudje se veliko ukvarjajo s kulinariko na različne načine: gledajo popularne kulinarične oddaje, sami kuhajo in preizkušajo razne recepte, se pogovarjajo o najboljših restavracijah, raziskujejo prehrano po vsem svetu. Gastronomija je danes umetnost. Je predmet dopolnjevanja različnih turističnih programov in tudi osnova, na kateri se uveljavljajo različne turistične destinacije.
Na začetku smo se vprašali, kje smo glede kulinarike mi v Gornjem Gradu. Kaj lahko ponudimo na tem področju? Dobro že vemo, s čim lahko privabimo goste v Gornji Grad in kaj jim lahko ponudimo, a tokrat smo se osredotočili še na druge pomembne dejavnike, kot sta trajnostni vidik ter manj poznano, skrivnostno, čarobno ...
Vemo, da imamo kulinarično tradicijo, ki vključuje mnoge domače jedi. To je zelo pomembno, ampak želeli smo še nekaj dodati. Navdušili so nas naši gozdovi, ki skrivajo marsikatero čarovnijo in skrivnostno zgodbo. Želeli smo ustvariti turistični proizvod s kančkom skrivnostnosti. 
Naslov naloge Okusni zakladi: Lokalni kulinarični spominki s trajnostnim pridihom nas je vzpodbudil, da smo šli na pot raziskovanja, kreativnega razmišljanja in ustvarjanja ter ustvarili čaroben in skrivnosten turistični proizvod, ki ga najbolje opišejo naslednje besede: čarobnost,    skrivnostnost, okusnost, trajnostni pridih, preprostost in mir.
Imenuje se Tri čarobna doživetja. Pridite in ga spoznajte, ne bo vam žal. Je nekaj preprostega, a čisto posebnega, našega.
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I. V teoretičnem delu naloge smo povzeli teoretična izhodišča, ki smo jih pridobili s študijem relevantne literature.
II. Empirični del naloge smo izvedli s pomočjo pogovorov z našimi sorodniki, člani društev.
III. Sodelovali smo s TIC-em v Gornjem Gradu in pridobivali ideje za trženje.
IV. Razvijali smo idejo turističnega proizvoda Čarobnost s trajnostnim pridihom.
V. Pripravljali smo se na predstavitev na turistični tržnici.

[bookmark: _Toc31355636][bookmark: _Toc126342442][bookmark: _Toc159410403]Razdelitev dela

Na začetku smo si razdelili delo in predvideli, kje vse bomo sodelovali. Vključili smo učence celotne šole, saj smo pri njih iskali podatke o tem, katere kulinarične dobrote jih najbolj navdušujejo. Vsak izmed nas je pregledal gradiva za teoretični del naloge in pripravil zapis le-teh. Tudi za fotografske posnetke, povezane z našo nalogo, smo skrbeli vsi. Ideje za turistični proizvod smo iskali vsi sodelujoči, nekaj idej smo dobili tudi od sošolcev.
Z različnimi pristopi in metodami smo nizali ideje, jih ustvarjali, dopolnjevali ali ovrgli. Pomagali smo si z risanjem, fotografiranjem, pogovori na daljavo, možganskimi nevihtami. Iskali smo različne poti sodelovanja, spraševali smo domačine, svoje sorodnike in tiste, ki so nam bili dostopnejši. Najprej smo se podali v raziskovanje gozda, v iskanje gozdnih poti, ki omogočajo tišino in mir.
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Občina Gornji Grad, ki je po površini ena večjih slovenskih občin, leži v Zgornji Savinjski dolini pod mogočno Menino planino v porečju reke Drete. Lahko rečemo, da smo v središču Slovenije, saj smo od dveh večjih mest – Ljubljane in Celja – oddaljeni približno 50 km. Občina je obdana s hribovito okolico, v dolini pa so številna naselja: Bočna, Dol in Gornji Grad. Na obrobnih hribovjih ležijo še Florjan pri Gornjem Gradu, Lenart pri Gornjem Gradu in Nova Štifta. Dolino obdajajo naslednje vzpetine: Menina planina, Veliki Rogatec, Kašna planina in Lepenatka. V občini živi okoli 2500 prebivalcev.

[bookmark: _Toc159410407]Nova Štifta in cerkev Marije Zvezde

Nova Štifta je naselje v severnem delu osrednje Slovenije. Leži v čudovito lepem predgorju Savinjskih Alp, pod Menino planino, Lepenatko in Rogatcem v zgornjem delu Zadrečke doline. Le-ta se imenuje po reki Dreti, ki se pri Nazarjah kot desni pritok izlije v Savinjo. Zadrečka dolina zato sodi v območje večje Zgornje Savinjske doline. Čez prelaz Črnivec pridemo v Kamnik, od koder lahko nadaljujemo pot do Ljubljane. Nova Štifta je torej od samega središča Slovenije oddaljena le kakšno uro vožnje.
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Nova Štifta pri Gornjem Gradu
[image: ][image: ]Prvo cerkev v Novi Štifti se postavili okoli leta 1560, ker so se na tem mestu godili razni čudeži. Po požaru leta 1850 se zgradili sedanjo cerkev, ki jo je leta 1854 posvetil škof Anton Martin Slomšek. Cerkev ima tudi dva mogočna zvonika. Na oltarju je slika Marije Zvezde, delo ljubljanskega slikarja Kiinla. Okrog nje so štirje baročni kipi, spomin na prejšnjo božjepotno cerkev. Posebna znamenitost je Marijin kip z Jezusom, ki je bil izdelan v 16. stoletju, ko je nastala božja pot.
Cerkev Marije Zvezde v Novi Štifti je danes tudi znana romarska pot.
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Študija, ki jo je objavila Nature Climate Change (2018), je pokazala, da turizem predstavlja 8 % svetovnih emisij toplogrednih plinov. Zato je pomembno, da se preusmerimo k bolj trajnostnemu modelu turizma. Trajnostni turizem je po opredelitvi Svetovne turistične organizacije odgovorni turizem; takšen, ki spoštuje potrebe okolja in ljudi, ki tam živijo, pa tudi lokalnega gospodarstva in obiskovalcev. Trajnostni turizem na okoljskem področju stremi k zmanjšanju onesnaženosti zraka, vode in zemlje, zmanjšanju količine odpadkov, krepitvi kakovosti in značilnosti pokrajine ter zavarovanju in ohranjanju narave, rastlin in živali, medtem ko je na podnebnem področju cilj zmanjšati vpliv turizma na podnebje in povečati prilagajanje turizma podnebnim spremembam. Na družbeno-kulturnem področju izboljšuje kakovost življenja v lokalnih skupnostih, krepi in spoštuje kulturno in zgodovinsko dediščino, različnost turističnih krajev in tradicijo. Na gospodarskem področju pa zagotavlja konkurenčnost turističnih krajev in podjetij, da se ta lahko uspešno razvijajo in prinašajo dolgoročne koristi. Trajnostni turizem je poznan tudi kot turizem majhnega obsega, ki ljudi spodbuja k obiskovanju naravnih območij (mlad.si, 2022). 
Trajnostni turizem v Sloveniji

Slovenski turizem je vzpostavil zeleno shemo, ki spodbuja trajnostno delovanje, združuje trajnostna prizadevanja in promovira zelene zgodbe slovenskega turizma. Poleg tega Slovenija sodeluje tudi pri projektu Evropske destinacije odličnosti, ki spodbuja razvoj trajnostnega turizma v Evropi. Destinacije odličnosti so: Soška dolina, Solčavsko, Reka Kolpa, Idrija, Laško, Brda, Koper in Podčetrtek (ekodežela.si, 2024).
Certifikat Zeleni ključ (Green Key) so pridobili tudi nekateri gostinski ponudniki v Zgornji Savinjski dolini. Omenjeni certifikat je vodilni standard odličnosti na področju okoljske odgovornosti in trajnostnega delovanja v turistični industriji. Okoljski znak Zeleni ključ zagotavlja vsem gostom, da z izbiro certificiranega turističnega obrata neposredno pripomorejo k varovanju okolja (zeleni.ključ.si, 2024).


[bookmark: _Toc159410409]Kulinarični turizem

V preteklih letih je bila izvedena vrsta aktivnosti in ukrepov, ki bodo utrdili položaj Slovenije na poti do prepoznavne gastronomske destinacije z visokokakovostno, inovativno, prepoznavno gastronomijo in avtentično kulinarično ponudbo. Kulinarični turizem je v trendu po celem svetu in tudi v Sloveniji je v razcvetu.
Slovenijo kot evropsko regijo gastronomije želijo z nacionalnim projektom in ukrepi sodelovalno podpirati na ustreznih ministrstvih in Turistični zvezi Slovenije s partnerji.  Turistična zveza Slovenije je kot partnerica projekta Evropska gastronomska regija vodila natečaj za izbiro kulinaričnih in gastronomskih spominkov iz različnih slovenskih regij, kjer so nastali vrhunski produkti, kot so: lePotičke, miniaturne slovenske potičke, izdelane ročno iz naravnih sestavin, med s sladkorno čipko, trnič, trdi sir z Velike planine …
Slovenija je prva država v Evropi, ki je pridobila naziv Evropska regija gastronomije, kar je še ena priložnost več za krepitev nacionalne promocije kulinarike “(www.slovenia.info, 2024).


[bookmark: _Toc159410410]Kulinarični turizem v Gornjem Gradu in Zgornji Savinjski dolini

Na TIC-u Gornji Grad smo pridobili informacije o preteklih dogodkih, povezanih s kulinaričnim turizmom v Občini Gornji Grad. V letu 2023 je potekal Festival zelišč, ki bo izveden tudi v juniju 2024. Lokalna Picerija 902 je pripravila pico zeliščna fantazija. Tradicionalna trška gostilna Pr` Jošku je sodelovala s pehtranovo potico. 
[image: https://lh4.googleusercontent.com/5PdfIrfdt-HtxI36_obQTc2Cag7gRFJpdgWfMkjytbER1Of7P-GsUWa9GOWGV5l5CZFnIUjf9t9PG8ExaElJGoBEBHLw7CiBheEUrbOAaEtRMSTO=w1280][image: Čebelarski praznik se vrača v stare tirnice - gornji-grad.si]Osrednji poletni dogodek v občini je bil Čebelarski praznik, ki sta ga organizirala Čebelarska družina in Turistično društvo. Namen te tradicionalno-etnološke prireditve je tudi predstavitev in okušanje čebelarskih dobrot. Lokalni ponudnik Žlinkrofarna Vrtar je za dogodek pripravil gruševe žlinkrofe z medom, okolju prijazno rešitev za embalažo pa je ponudila mlada podjetnica Čeberolca, ki izdeluje naravne folije iz čebeljega voska.
Čebelarski praznik v Gornjem Gradu

V okolici Gornjega Grada ob poti na Menino planino so obširna rastišča čemaža. Čemaž lokalni ponudniki vključujejo v čemažev pesto, čemaževe žlinkrofe, čemažev sir pa izdelujejo kmetije, ki ponujajo mlečne izdelke.

[image: Zeliščni festival - gornji-grad.si]
Zeliščarna Gornji Grad, ki ponuja različne pakete za goste, ima svoj zeliščni vrt za katedralo Gornji Grad. Pri raziskovanju gastronomske ponudbe nas je pritegnil Babave zeliščni čaj radosti in Baba vita sirup z medom, sivko in meliso (babave.si, 2024).

                                                                                                            »Babave« zeliščarna Gornji Grad
Na stojnicah prireditev v Zgornji Savinjski dolini pogosto poteka Festival pitne vode, ki vključuje okušanje in ocenjevanje vodnih izvirov iz območja Kamniško-Savinjskih Alp.
Po podatkih TIC Gornji Grad za leto 2022 predstavljajo tuji gostje v občini približno 60 % delež. Gostje večinoma obiščejo Gornji Grad od maja do septembra. 

[bookmark: _Toc159410411]Značilnosti kulinarike Zgornje Savinjske doline kot osnova kulinaričnega spominka

Večji del Zgornje Savinjske doline je poraščen z gozdom in na razglednih točkah opazimo strnjene smrekove gozdove. Gozdarska dela so ves čas predstavljala pomemben del življenja in dohodka. Včasih so vsa dela v gozdu opravljali ročno, zato je bila prehrana precej pomembna. Tisti, ki so v gozdu delali v bližini domačij, so pred odhodom dobili zajtrk; največkrat žgance z mlekom ali zeljem. S seboj so vzeli malico in kosilo. Kadar je bilo meso na voljo, je bil to kruh, »špeh« ali kuhana suha svinjina (Bezovšek, M. 2006).
Pri delu v gozdu so gozdarji postavili skorjevko ali holcarsko bajto in v njej kurišče.
[image: C:\Users\38631\Desktop\ubrnenik.jpg]
Ker pa vemo, da so naši predniki večinoma uživali jedi iz žit, je našo pozornost pritegnila jed ubrnjenik, ki je zelo stara jed iz območja Zgornje Savinjske doline. Ubrnjenik se lahko uživa topel s toplim mlekom ali belo kavo, lahko pa tudi hladen. Gozdni delavci so ga nosili s seboj na planino in ga zavijali v hrenove liste, da je ostal svež. 
Po pripovedovanju babice so mame ubrnjenik za na pot pripravile svojim otrokom. Na domačiji znanega slovenskega skladatelja Blaža Arniča je primanjkovalo kruha. Ko je odhajal na študij v Ljubljano, mu je mama skuhala ubrnjenik, ga zavila v culo iz blaga in s tem je šel na pot.

Ubrnjenik (tudi ubrnjenk, obrnek ali obrnenk)

In kako so pripravljali ubrnjenik?
V večji kozici so pražili moko, ki je bila lahko pšenična, koruzna ali ajdova. Ko je bila moka dovolj prepražena, so jo zalili z vrelim mlekom in smetano ter hitro zmešali. Nato so oblikovali kepice ali večjo kepo.

[bookmark: _Toc159410412]Izletniška kmetija Toman iz Nove Štifte
[image: Izletniška kmetija Toman - Nastanitev]
Izletniška ekološka kmetija Toman iz Nove Štifte je družinska kmetija. Obiskovalce navdušujejo zanimive živali, s katerimi se lahko družijo. Do kmetije vodi več poti; s strani Gornjega Grada, iz Kamnika ali preko Tuhinjske doline. Dostop je možen tudi z avtobusom. Izletniška kmetija Toman svojim gostom nudi sobe, skupne prostore za goste in domačo hrano: kruh iz krušne peči, jedi iz skute in mleka, domači sir, suhomesnate izdelke, jedi iz sezonske zelenjave in domačega sadja.
	           Kmetija Toman Nova Štifta
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[bookmark: _Toc96161864][bookmark: _Toc126342452][bookmark: _Toc159410414]KAKO DO IDEJE TURISTIČNEGA PROIZVODA?

Letošnja naloga nam je bila velik izziv. Naše izhodišče je bilo pripraviti turistični proizvod, ki bo temeljil na ideji t. i. »butičnega turizma«. Odločili smo se, da našega turističnega proizvoda ne bomo tržili množično, temveč bomo pripravili program, ki bo namenjen manjšemu številu obiskovalcev in bo združeval kulinariko in doživljanje narave.

Naši cilji so bili naslednji:

1) pripraviti turistični produkt, ki bi odražal  kulinariko in tradicije našega kraja ter vključeval trajnostni vidik;
2) vključiti znanje kmetij, ki se ukvarjajo s turizmom;
3) raziskati kuharsko tradicijo, ki je bila podlaga za pripravo turističnega proizvoda;
4) poiskati in raziskati lokacijo naše kulinarične dogodivščine;
5) postaviti lokalno kuhinjo na zemljevid Slovenije;
6) poudariti etični, človeški, estetski in tradicionalni vidik hrane;
7) poudariti doživljanje našega okolja v povezavi s kulinariko;
8) podpreti trajnostne prakse, ki spreminjajo razmišljanje o pridelavi in uživanju hrane;
9) poiskati kakšen lokalni proizvod, ki je že uveljavljen, in ga vključiti v trženje;
10) povezati se s turističnimi kmetijami, TIC-om in drugimi turističnimi akterji v kraju;
11) pripraviti turistični spominek, ki nas zavezuje k čim manj odpadkom ...


Ugotovili smo naša izhodišča:
· Imamo čarobne, obširne gozdove s številnimi bogastvi: drevesa, gozdni sadeži, gobe, razne gozdne rastline in živali, ki tu živijo, gozdove, kjer se lahko v miru sprehodiš in si nabereš novih moči.
· Imamo čebele in čebelarje. Z »gornjegrajskim medom« se lahko vedno postavljamo povsod po svetu.
· Imamo mirno okolje brez večje industrijske dejavnosti.
· Imamo prijazne ljudi, ki so veseli, da nas kdo obišče.
· Kmetje pridelajo veliko mleka in mlečnih izdelkov. Kar nekaj kmetij se ukvarja s  proizvodnjo
sirov, jogurtov, skute in drugih mlečnih izdelkov.
· Imamo čisto vodo, eno najboljših v Sloveniji, mogoče tudi na svetu. 
· Ljudje se že od nekdaj »vedejo trajnostno«, kar pomeni, da uporabljajo to, kar jim ponuja
domače okolje.
· Tudi naša šola za potrebe šolske kuhinje kupuje lokalno pridelano hrano.


[bookmark: _Toc96161865][bookmark: _Toc126342453][bookmark: _Toc159410415]POT – ZGODBA IZBIRE TURISTIČNEGA PROIZVODA – TRI ČAROBNA DOŽIVETJA

Počasi se je oblikovala ideja našega letošnjega turističnega proizvoda, ki temelji na doživljanju gozda in tradicionalni prehrani. Najprej smo se podali v raziskovanje gozda, v iskanje gozdnih poti, ki omogočajo tišino in mir. Našli smo izjemno lepo gozdno pot na Tomanovo planino.
PRIPRAVA TURISTIČNEGA PRODUKTA – TRI ČAROBNA DOŽIVETJA
Pot se začne pri cerkvi v Novi Štifti, kjer se seznanimo s prvo čarobnostjo – čudeži, ki so se tu dogajali v preteklosti. Nadaljujemo po čudovitem gozdnatem območju med smrekami in jelkami  proti Tomanovi planini in kmetiji Toman. Tam nas čaka ubrnjenk, jed, ki so jo tradicionalno  pripravljali gozdarji v Zgornji Savinjski dolini. Včasih so jo zaužili v bivališču skorjevki iz smrekovega lubja, ki se po našem mnenju smiselno umešča v okolje, po katerem se sprehaja obiskovalec. Ubrnjenk lahko obiskovalcu zavijemo v hrenov list kot včasih, kar pripomore k zmanjševanju količine odpadne hrane in odpadne embalaže. Pot se zaključi na razgledni točki na Tomanovi planini, kjer se lahko v leseni hiški jedi tudi pripravi.

[bookmark: _Toc159410416]TURISTIČNI PROIZVOD TRI ČAROBNA DOŽIVETJA

ČAROBNO DOŽIVETJE IN ČUDEŽI

Obiskovalec v TIC-u Gornji Grad pridobi informacije in zemljevid z opisom poti. TIC ponuja tudi možnost izposoje električnega kolesa, s katerim se odpeljemo do parkirišča pri cerkvi v Novi Štifti. Sledi voden ogled cerkve, sprehod do energetskih točk, poslušanje in branje o čudežih in zgodovini.
O nastanku romarske poti v Novi Štifti priča več zgodb. Na tem povsem nepomembnem in vsakdanjem kraju so se začele dogajati ljudem komaj dojemljive stvari. Svetniška podoba Matere Božje se je prikazala mutasti deklici, ki je pasla ovce svojih staršev. Prosila jo je, če lahko dobi ovčko. Deklica je začudena odgovorila, da mora za dovoljenje prositi očeta in mater. Dovolila sta ji in deklica je spregovorila ter tako čudežno ozdravela. Zaradi tega in še drugih čudežev so ljudje na mestu prikazovanj zgradili kapelico. Izročilo pravi, da se je med mašo nad kapelico na jasnem nebu prikazal oblak in nad njim svetla zvezda. Ljudje so to razumeli kot jasno znamenje, po katerem je božjepotno svetišče posvečeno Mariji Zvezdi. Zgodba pravi, da je škof naštel še več čudežev, ki so se zgodili na priprošnjo Marije, in s tem pritegnil številne romarje od blizu in daleč.

ČAROBNO DOŽIVETJE IN TRAJNOSTNI PRIDIH

ČAROBNI GOZD 

Pot nas vodi med smrekami, kjer lahko v miru prisluhnemo zvokom narave in občudujemo z mahom obdani skrivnostni gozd. Na poti je izvir pitne vode.
Obiskovalec sledi navodilom, ki ga vodijo od točke do točke z namenom, da se sprosti in napolni z energijo:
a) Vstopimo v gozd – hvaležnost.
b) Izžarevajmo hvaležnost.
c) Dihajmo in bodimo prisotni.
d) Odprimo svoja čutila, utišajmo um.
e) Naj nas mrzla vodna kopel poživi.
f) Raztezajmo svoje telo in s tem sprostimo napetosti v telesu in duhu.
g) Ustvarimo gozdno mandalo.
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                                                            Vtisi iz čarobnega gozda

ČAROBNO DOŽIVETJE IN OKUSNOST

Obiskovalec nadaljuje pot do Tomanove kmetije. Tu ga domači najprej pospremijo na razgledno točko na Tomanovi planini. Na poti obiskovalcu pokažejo sezonske užitne rastline in ga učijo koristi za zdravje in brez škode za naravo.
Obiskovalec se nauči nabirati in uporabljati zajčjo deteljico in nekatere druge rastline gozdne podrasti, v spomladanskem času tudi okusne smrekove vršičke.
0biskovalec spozna rastišče divje kumine na bližnjem Špehovem vrhu, rastišča borovnic na Kašni planini …
Popoldne gostiteljica v koči zakuri ogenj in ob prijetnim vonju po lesu pripravi tradicionalno jed ubrnjenik in celotni meni. Gost ali skupina gostov lahko pri pripravi jedi pomagajo.
»Gozdni krožnik z medom«: ubrnjenik, nadevan s skuto, preliv z medom in dodanimi mladimi vršički smreke. V drugem letnem času namesto smrekovih vršičkov ponudimo orehe.
Pripravi se tudi »Krožnik gozdna malica«: domači kruh iz krušne peči, skutin namaz s sezonskimi zelišči, kumino, čemažem, rezina trdega sira – različni okusi, dodamo zajčjo deteljico. 
Pijača je iz sušenega domačega sadja in nežnega sadnega okusa.
Pijača je lahko tudi jabolčni mošt.
Finančna konstrukcija turističnega proizvoda:
· Izposoja električnega kolesa: 30 evrov
· Informacije in kartice za pot po čarobnem gozdu: 10 evrov
· Pogostitev na Tomanovi kmetiji: 30 evrov

Cena celodnevnega doživetja: 70 evrov.
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»Gozdni krožnik z medom«
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Pijača iz sušenega domačega sadja


                         »Krožnik gozdna malica«

Gostje se vrnejo po isti poti do izhodišča pri cerkvi v Novi Štifti ali se nastanijo na kmetiji.
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Naša ponudba:
· Pot Tri čarobna doživetja.
· Spoznavanje tradicionalne prehrane s trajnostnim pridihom.
· Učenje o uporabi naravnih bogastev za dobro in zdravo prehrano in s poudarkom na trajnostnem vidiku.
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Naredili smo načrt oglaševanja našega turističnega proizvoda. 
1. O turističnem proizvodu napišemo članek za lokalni časopis Savinjske novice. 
2. O letošnjem turističnem proizvodu »Tri čarobna doživetja« bodo preko spletne strani šole obveščeni vsi učenci.
3. Spletne strani:
· šolska spletna stran: http://www.osgornjigrad.si  
· https://sl-si.facebook.com/pages/O%C5%A0-Frana-Kocbeka-Gornji-Grad/178016685611816  
· spletna stran občine: http://www.gornji-grad.si
· Turistično-informacijski center bo oglaševal ponudbo na naslednjih spletnih straneh:
· https://www.gornji-grad.si/objava/721555 
· https://www.facebook.com/visitgornjigrad/
· https://www.facebook.com/obcinagornjigrad/ 
· https://www.facebook.com/VisitSavinjska 
· https://www.facebook.com/slovenia.info/
· https://www.instagram.com/visitgornjigrad
4. Seznanili smo se, da so turistični ponudniki Zgornje Savinjske doline lani obiskali sejem Turistik & Caravaning Leipzig, januarja sejem v Stuttgartu, februarja pa v Münchnu in Celovcu. Tam so nagovarjali tuje turiste k obisku naše doline. Ponudili smo jim, da predstavijo tudi naš turistični proizvod. 
5. Kamp Menina v poletnem času gosti veliko tujih gostov iz Nizozemske in okoliških držav. Dogovorili smo se, da bomo v kampu naš produkt predstavili tujim gostom. 
6. Tako tuji kot domači gostje v poletnem času obiskujejo tudi prireditve v naši dolini. Med njimi je Čebelarski praznik v Gornjem Gradu. Potekal bo 20. 7. 2024  in s predstavnico TIC-a smo se že dogovorili za našo stojnico. 
7. Prav tako bomo sodelovali na Festivalu zelišč, ki bo 22. 6. 2024 v Gornjem Gradu. Na teh dogodkih se bomo poskušali povezovati z ostalimi turističnimi ponudniki, ki bi lahko naš paket posredovali svojim gostom, ki jih zanima butični turizem.
8. Izletniška kmetija Toman in prej omenjeni ponudniki bodo gostom ponudili letak z našo ponudbo.
9. Goste v Sloveniji bomo iskali med udeleženci dogodkov, ki se zanimajo za divjo hrano, na primer na Festivalu nabiralništva.
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Za predstavitev na turistični tržnici načrtujemo naslednje dejavnosti:
· Pripravili bomo posnetek zgodb iz Nove Štifte in zvokov iz našega skrivnostnega gozda, ki jih bomo predvajali zainteresiranim na tržnici.
· Pripravili bomo letak z navodili za pot po čarobnem gozdu. Obiskovalci bodo lahko videli primer kartic, kot jih prejme obiskovalec v TIC-u. Na njih so vaje za energetsko napolnitev in telesno sprostitev.
· Obiskovalci bodo lahko delček poti doživeli s kratko ponazoritvijo, ki prebudi čute in ponudi vonj po gozdu.
· Na stojnici bodo obiskovalci lahko naš kulinarični spominek tudi okusili ter razvajali brbončice z ubrnjenikom in gozdno malico.
· Na turistični tržnici bo sodelovalo osem učenk.
2 [bookmark: _Toc159410420]ZAKLJUČEK

Kulinarika je danes umetnost. Lahko je predmet dopolnjevanja različnih turističnih programov, vedno pogosteje pa je temelj, na katerem se uveljavljajo in tržijo različne turistične destinacije.
V letošnji nalogi smo se osredotočili na kulinarično tradicijo, ki smo jo nadgradili s trajnostnim vidikom. Izhajali smo iz naravnih danosti in obstoječega. V duhu trajnostnega razvoja smo se zavedali, da so tudi možnosti izrabe na našem področju omejene, zato smo se osredotočili na to, kar imamo.
Navdušili so nas naši gozdovi, ki skrivajo marsikatero čarovnijo in skrivnostno zgodbo. Želeli smo ustvariti turistični proizvod s kančkom skrivnostnosti. 
Naslov naloge Okusni zakladi: Lokalni kulinarični spominki s trajnostnim pridihom nas je vzpodbudil, da smo šli na pot raziskovanja, kreativnega razmišljanja in ustvarjanja ter ustvarili čaroben in skrivnosten turistični proizvod, ki ga najbolje opišejo naslednje besede: čarobnost,   skrivnostnost, okusnost, trajnostni pridih, preprostost in mir. Imenuje se Tri čarobna doživetja. Želimo širiti zavedanje, da smo lahko popolnoma zadovoljni s tem, kar imamo. Želimo širiti zavest, da znamo ceniti preprostost in samozadostnost domačega okolja.
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1. Bezovšek, M. Od sirnice do ajdneka. Prehranske navade Zgornjesavinjčanov. Samozaložba. 2006.
2. Povzeto po: https://www.mlad.si/kaj-je-trajnostni-turizem/. Dostop: 30.11. 2023.
3. Povzeto po: https://www.zelenikljuc.si/. Dostop: 15. 10. 2023.
4. Povzeto po: https://www.ekodezela.si/eko-turizem/kulinaricni-turizem-slovenija-postaja-vrhunska-gastronomska-destinacija/. Dostop: 15. 12. 2023.
5. Povzeto po: https://www.slovenia.info/sl/poslovne-strani/slovenija-evropska-gastronomska-regija/gastronomske-regije.   Dostop: 15. 12. 2023.
6. Povzeto po: https://babave.si/. Dostop: 15. 12. 2023.
7. Gornji Grad: https://www.youtube.com/watch?v=70anHM8FGS0. Dostop: 2. 2. 2024. Uporabljeno z dovoljenjem občine Gornji Grad.
8. Izletniška kmetija Toman: https://www.youtube.com/watch?v=jWLebVRb_nc.  Dostop: 6. 2. 2024. Uporabljeno z dovoljenjem lastnika.            
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1. Wikipedia, Nova Štifta: V Kramarič – dostopno na spletnih straneh Slovenskega etnografskega muzeja. 
2. Čebelarski praznik Gornji Grad: https://www.gornji-grad.si/objava/658455.
2. »Babave« zeliščarna Gornji Grad: https://babave.si/.
3. Ubrnjenik: Bezovšek, M. Od sirnice do ajdneka. Prehranske navade Zgornjesavinjčanov. Samozaložba. 2006.
4.  Kmetija Toman Nova Štifta: https://www.gornji-grad.si/objava/211790.
Opomba: Večino informacij smo pridobili z obiski in pogovori, ostale fotografije smo posneli sami.
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Priloga 1 – Povzetek naloge
Priloga 2 – »Čarobni gozd« – kartice z navodili za sproščanje
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Stopite na stor, naj vas obsije soncni zarek. Prepustite se, da
vas razsvetli ali pogrele.
Svoji dlan polozite na svoje sree; vanj sedaj priklicite obcutek
haleznost
Ne glede na to, kaj imamo in koliko imamo, zagotovo lahko v
sebi najdemo nekaj, za kar smo hvalezni.

Danes smo lahko hvalezni tudi za moZnost obiska gozda - tega.
Zudovitega zelenega kodcka raja na nasem planetu.
Zatutimo hvaleZnost v sebi. Posvetima se temu obéutku,

In 2da] ta obéutek hvaleznosti z2arevajmo,

Naj nase telo in duta vibrirata v hvaleznosti. Naj prebivalci
‘gozda zatutijo naso hvaleznost.

Cutite, kako vas hvaleznost preplavija, prerasca ter vas
osredue.

1ZZAREVAJMO HVALEZNOST.
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